Zitronenkuchen

Flr eine Springform von 24 cm Backofen auf 180 Grad vorheizen, die Form mit
Backtrennspray einspriihen oder mit Backpapier auslegen.

Teig:

200 g Butter

150 g Zucker

% TL Salz

1 % Zitrone, Saft und Schale
3 Eier

300 g Mehl

50 g Maisstarke
2 TL Backpulver
2 dl Buttermilch

riihren bis sich Spitzen bilden.

Zucker, Salz und Zitronen- Saft und Schale dazu-
riihren. Eier einzeln dazugeben und die Masse
hell und schaumig riihren.

Mehl, Stéirke und Backpulver mischen. Im Wechsel
mit der Buttermilch unterriihren. Den Teig riihren
bis er gleichmdssig vermischt ist.

In der unteren Hdlfte des Ofens 40 bis 45 Minuten backen. Herausnehmen und kurz
in der Form auskiihlen lassen, danach stiirzen.

Guss:

% Zitrone, Saft
200 g Puderzucker

Kuchen mehrmals mit einem Holzspiess ein-
stechen.

Zutaten flir den Guss verriihren, (iber den Kuchen
geben und fest werden lassen.



